Association des Anciens
de I’Office National d’Etudes et de Recherches Aérospatiales
ASSOCIATION DES 29 avenue de la Division Leclerc
ANCIENS DE L’'ONERA 92 Ché.tl”Ol’]

CONFERENCE-ATELIER
« GASTRONOMIE MOLECULAIRE »

par Mme Marie-Claude FEORE (*)

Mardi 8 octobre 2013 & 17h00
Salle du Restaurant d’Entreprise — ONERA Chatillon

Parmi les sujets abordés:

Qu'entend-t-on par gastronomie moléculaire, cuisine moléculaire ?

Que fait-on dans un laboratoire de recherche sur la gastronomie moléculaire ?

Comment des résultats de recherche interviennent-ils dans des nouvelles recettes de cuisine ?
Comment expliquer la tenue des blancs en neige, des mayonnaises, des soufflés ?

Peut-on refaire chez soi certaines recettes des grands chefs ?

Voici quelques questions que vous vous posez peut-étre. Ces réponses seront explicitées dans
cet exposé-atelier sur la gastronomie moléculaire.

De plus, si vous le souhaitez, vous pourrez participer a la réalisation d’'une expérience dévoilant le
secret des grains de caviar : enveloppe craquante, contenu liquide...

(*) Marie-Claude FEORE - professeur certifiée - lycée Eugéne Delacroix - Maisons-Alfort, fait
partie du Groupe AgroParisTech/INRA de gastronomie moléculaire (Institut des sciences et
industries du vivant et de l'environnement).

R BULLETIN d INSCRIPTION

Conférence-Atelier
« Gastronomie moléculaire »
Mardi 8 octobre 2013 a 17h00
Salle du Restaurant d’Entreprise — ONERA Chétillon

NOM & oo Prénom : o
NOM & oo Prénom : oo
Date et sighature :

Bulletin & retourner a I’Association pour le vendredi 28 septembre 2013
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